L’AMBASSADE, CANETON & PEPIN PRESENTENT

SALON DES VINS #1
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EN PARTENARIAT AVEC DAME JANE, INTO THE WINE, VINIBIO & IN VINO VERITAS

LA PARCHEMINERIE - RENNES
26 > 28 OCTOBRE 2024

Samedi : Apéro des vignerons a partir de 16h00
Dimanche: Salon desvins & Repas des vignerons
Lundi : Salon professionnel

PLUS DE VINGT DOMAINES BIO : ALARY (RHONE) = AMI (BOURGOGNE)

BONNET HUTEAU (MUSCADET) = BRETON (LOIRE) = DOMAINES RICHAUD (RHONE)
ENTRAS (GASCOGNE) = FERME POMELI (CIDRE) = FERME SAINT MARTIN (RHONE)
FIEF NOIR (LOIRE) = GADAIS (MUSCADET) = JY MILLAIRE (BORDEAUX)

LA ROCHE BUISSIERE (RHONE) = LAURA DAVID (LOIRE) = ALCOOLS VIVANT (CHARENTE)
LES 2 CLES (LANGUEDOC) = LES GANDINES (BOURGOGNE) = LES MARNES BLANCHES (JURA)
LES TERRES PROMISES (BANDOL) = MYRKO TEPUS (PROVENCE)
PEPIN/ACHILLEE (ALSACE) ®= ROMANY (BEAUJOLAIS) = WEMYSS MALTS (SPIRITUEUX)...

Restauration sur place - Livraison a vélo
www.lesemeches.com



Les Eméchés, boire et s'aimer !

Bienvenue aux Eméchés, notre premier salon créé entre amis, agents
de vins, restaurateurs et vignerons. C’est dans ce joli théatre rennais
que vous allez pouvoir rencontrer et échanger avec nos 23 producteurs
de vins, cidres et spiritueux.

Bonne dégustation !



DOMAINE ALARY

Du nom de la famille de vignerons depuis
maintenant onze générations, Denis et Jean-
Etienne Alary (pére et fils) ont pour quotidien de
prendre soin de leurs vignes plantées a Cairanne.
Leurs vins blancs sont d’une grande fraicheur,
leurs rouges digestes, leurs cuvées parcellaires
ont une identité marquée et perpétuée

depuis toutes ces années de transmission
intergénérationnelle.

» VDF / LExclus d’Alary / Counoise / 15€

» AOP Cotes du Rhéne / La Chévre d’or / Clairette, Roussanne, Viognier, Grenache blanc / 12€
» AOP Cairanne / Tradition / Grenache, Syrah, Mourvédre, Carignan / 14€

« IGP Vaucluse / La Grange Daniel / Grenache, Syrah, Cinsault, Mourvédre / 8,50€

DOMAINE AMI

Paul et Willy ont quatre hectares de vignes sur la
Cote de Beaune. Leurs vins sont vinifiés de fagcon
naturelle, on y retrouve des cépages locaux et
des raisins sudistes : gamay, grenache et syrah
associés au chardonnay, aligoté et pinot noir.
Une approche assumée qui donne naissance a
d’audacieux — et délicieux — assemblages.

« VDF / Amie-Ami / Gamay, Aligoté, Grenache, Carignan / 19€

« VDF / A Miami Vice / Pinot Noir, Aligoté / 25€

» AOP Hautes Cétes de Beaune / Pinot Noir / 34€

« AOP Bourgogne / Homard Bleu / Pinot Noir / 32€

« AOP Bourgogne / La Téte dans les Nuages / Chardonnay / 30€
» AOP Chablis / Chardonnay / 36€

« AOP Pommard Ter cru / Pinot Noir / 75€



DOMAINE BONNET—HUTEAU

Ce domaine historique de 40 hectares travaille
en biodynamie et restitue le terroir si spécifique
du Muscadet dans chacune de ses bouteilles. Des
vins tres loin des clichés « acides » des années
1980... ¢a réconcilie !

» VDF / Tougri / Sauvignon gris, Pinot gris / 11€

» AOP Muscadet Sévre & Maine / Gautronniéres / Melon B / 13€
» AOP Muscadet Sévre & Maine (cru) / Goulaine / Melon B / 18€
« VDF / Cabecét / Cabernet Franc, Cot / 1€

« VDF / Pinot gris (demi-sec) / 13€

DOMAINE BRETON

On ne présente plus Catherine et Pierre Breton,
pionniers du bio et des vins naturels dans

la Loire. Connu tout autant pour ses cuvées
intemporelles que pour ses étiquettes et ses
affiches élaborées par Michel Tolmer, le domaine
fétera ses 40 ans cette année !

« AOP Vouvray / Le Chenin /18,50€
« AOP Bourgueil / Trinch’ ! / Cabernet Franc / 15€
« IGP Val de Loire / Un Chien dans un Jeu de Quilles / Pineau d’Aunis / 15€



CHATEAU CROISILLE

Le Chateau les Croisille est un domaine familial
né en 1979 de la passion de Cécile et Bernard
Croisille. Aujourd’hui transmis a leurs enfants, le
domaine certifié en agriculture biodynamique
s’est réinventé pour proposer des Cahors
modernes, fins et digestes.

« VDF / Sauvignon / 18€

« IGP Cétes du Lot / Cocoricdt / Merlot, Malbec / 9,50€
» AOP Cahors / Silice / Malbec / 13€

» AOP Cahors / Calcaire / Malbec / 15€

« AOP Cahors / Divin Croisille / Malbec / 25€

DOMAINE RICHAUD

Marcel Richaud est de cette classe de vignerons
avant-gardiste. Le regard percant et I'esprit libre,
voila plus de quarante ans que Marcel régale
avec ses Cairanne gourmands et puissants. Le
vin est aussi affaire de transmission : Thomas et
Claire, ses enfants, ont rejoint le domaine depuis
plus de dix ans. Leur passion et leur talent nous
permettront de nous délecter de ces sublimes
vins Rhodaniens pour, on I'espére de longues
années !

» AOP Cotes du Rhéne / Les Galets / Carignan, Grenache, Syrah, Counoise, Mourvédre / 16€
» AOP Cétes du Rhéne / Terre d’Aigle / Grenache, Carignan, Syrah, Counoise / 14,50€

« VDF / A la Source / Grenache, Carignan / 12€

« AOP Cairanne / Mourvédre, Grenache, Syrah, Carignan / 20€



DOMAINE ENTRAS

La famille Maestrojuan produit des vins depuis
1968. Apres plusieurs séjours a travers la
France, Michel Maestrojuan, cenologue, revient
au domaine familial afin de le convertir a la
biodynamie. Les vins sont élégants avec un
caractére gersois qui ne trompe pas !

« IGP Cétes de Gascogne / Entras blanc / Colombard, Ugni Blanc, Gros Manseng / 9€
« IGP Cotes de Gascogne / Entras rouge / Merlot, Cabernet, Cét, Tannat / 9€

« IGP Cotes de Gascogne / Solelh / Gros Manseng, Petit Manseng / 10€

« IGP Cotes de Gascogne / Lo Ceu / Petit Manseng, Colombard, Ugni blanc / 17€

« IGP Cotes de Gascogne / Colina Oeste / Merlot, Cét, Tannat / 15,50€

FERME SAINT—MARTIN

Thomas et Sophie produisent des vins naturels
sur le terroir de Beaumes de Venise. Plantées

a 400 métres d’altitude, les 25 ha de vignes
donnent des vins d’'une grande fraicheur. C’est
sans compter la remarquable patte de nos deux
passionnés qui, a la vigne comme au chai, donne
des vins fins et équilibrés.

« AOP Cétes du Rhéne / Les Romanins / Grenache, Syrah, Cinsault, Mourvédre / 12€50

« AOP Beaume de Venise / Les Terres Jaunes / Grenache, Syrah, Terret noir, Counoise / 16,50€
« AOP Beaume de Venise / Saint Martin / Grenache, Syrah / 22€

« AOP Ventoux / Sur le fil / Grenache, Cinsault, Syrah / 13€



DOMAINE DU FIEF NOIR

Le domaine du Fief Noir, c’est avant tout
I’histoire de deux copains, Dominique Sirot et
Alexis Soulas qui depuis tout petit révaient de
devenir vignerons. En 2014, c’est chose faite avec
30 ha au cceur de I’Anjou Noir en biodynamie.

« AOP Anjou blanc / UEchappée / Chenin / 14€

« IGP Val de Loire / Dis-moi Oui (demi-sec) / Chenin, Sauvignon / 14€
« IGP Val de Loire / Cocagne / Grolleau noir / 14€

« AOP Coteaux du Layon / Nouvelle Confidence (liquoreux) / 17€

» AOP Anjou blanc / CAme de Fond / Chenin / 21€

DOMAINE DE LA COMBE

Aprés son tour du monde, Pierre-Henri Gadais
décide de rentrer dans son vignoble natal. Alors
tout jeune vigneron, le terroir lui parait propice
pour I'élaboration de grands Muscadets.

« VDF / Vendange Nocturne / Melon B / 10€
» AOP Muscadet Sévre et Maine / Domaine de la Combe / Melon B / 10€50
« VDF / Zeste (vin orange) / Melon B / 13,50€



JEAN-YVES MILLAIRE

Histoire familiale, Jean-Yves a repris les vignes
de son pére Jean Garnier et a progressivement
agrandi le domaine situé sur la rive droite

de Bordeaux. Il fait le choix avec son épouse
Christine de passer en biodynamie en 2009. Des
Bordeaux trés juteux, aériens et sans marquage
bois.

» AOP Bordeaux / Chateau Cavale / Merlot / 11€

» AOP Fronsac / La Roche Garnier / Merlot / 15€

» AOP Canon Fronsac / Lamarche Canon / Merlot, Cabernet Franc / 18€
» AOP Canon Fronsac / Volcelest / Merlot, Cabernet Franc / 31€

LA ROCHE BUISSIERE

Sur les hauteurs de Faucon dans le Vaucluse, le
domaine la Roche Buissiere est une incitation

a la convivialité et au partage. Qu’il est aisé
d’échanger avec Antoine et Laurence autour
d’un verre. Des vins natures d’une grande
précision et gourmandise, ils sont inlassables et
incontournables !

« VDF / Petite Jeanne / Grenache, Syrah / 14,50€
« VDF / Petit Jo / Grenache, Syrah / 12,50€
« AOP Cétes du Rhéne / Flonflon / Syrah / 16€



DOMAINE LAURA DAVID

En 2017 nait le domaine d’une vigneronne trés
prometteuse. Laura travaille de trés élégants
Montlouis-sur-Loire, mais aussi du Chardonnay
et des rouges délicats. Aprés chaque millésime
ses vins ligériens la placent un peu plus parmi les
grandes vigneronnes de la Loire.

« VDF / A UAube / Chenin, Chardonnay / 16€

» AOP Montlouis-sur-Loire / LInsolente / Chenin / 21€

« VDF / Mon Mojo / Cét, Cabernet Sauvignon, Pinot Noir / 16€

« AOP Montlouis-sur-Loire / Méthode traditionnelle (bulles) / Chenin / 18€
« VDF / Chalouper (pet’ nat’ rosé) / Cot, Gamay / 16€

DOMAINE DES DEUX CLES

Situé a Frontjoncouse entre des vallées
rocheuses et les garrigues, Florian Richter et

sa femme Gaélle travaillent sur les terroirs les
plus hauts et frais de la région de Corbiéeres.
Leur facon de travailler s’inspire des techniques
bourguignonnes, la structure de leurs vins est
marquée par la finesse mais elle garde une belle
concentration.

« VDF / Clé en Main / Grenache blanc, Maccabeu / 17€
« VDF / Clé en Main / Grenache, Cinsault, Picpoul / 17€
« AOP Corbiéres / Carignan, Grenache, Syrah / 19€

« IGP Vallée du Paradis / Carignan vieilles vignes / 22€



DOMAINE ACHILLEE/PEPIN

Depuis 2016, les fréres Dietrich donnent une
nouvelle impulsion a ce domaine familial avec

la biodynamie comme ligne directrice. Situé

a Scherwiller au coeur de la route des vins
Alsaciens, Achillée dévoile des vins authentiques
et pures. Mais Achillée c’est aussi la maison mére
de Pépin, leur négoce de vins de copains.

« Pépin : VDF / Pépin / Muscat, Riesling, Gewurztraminer, 16€

« Pépin : VDF / Pépin (orange) / Gewurztraminer, Riesling, Pinot Gris / 18€
« Achillée : AOP Alsace / Riesling / 18€

« Achillée : AOP Alsace / Chrysalide / Tous les cépages alsaciens / 20€

« Achillée : AOP Alsace / Hespéridé (orange) / Gewurztraminer / 24€

LES MARNES BLANCHES

Les Marnes Blanches font partie des quelques
domaines Jurassiens devenus mythiques au fil du
temps. Installés a Saint Agnés, Pauline et Géraud
élaborent des vins précis et réguliers, le tout en
vinification naturelle.

» AOP Cotes du Jura / Les Molates / Chardonnay / 26€
« AOP Cétes du Jura / Les Molates / Savagnin / 31€

« VDF / Zeus / Grenache / 19€

« VDF / Monkey / Pinot blanc, Auxerrois / 19€



DOMAINE
LES TERRES PROMISES

Jean-Christophe Comor a créé le domaine en
2004. Situé dans le centre du Var, il posséde 15
ha répartis entre les AOP Coteaux-Varois-en-
Provence et Bandol. Des blancs sudistes trés
frais, des rosés sans artifices et des rouges qui
goutent le terroir pour ce vigneron qui est a la
Provence viticole ce que le thym et le laurier sont
alagarrigue!

« VDF / Appel d’Air / Clairette rose, Ugni Blanc / 14€

» AOP Coteaux-Varois-en-Provence / A Bouche Que Veux-Tu / Clairette blanche, Rolle / 18€

« AOP Coteaux-Varois-en-Provence / Apostrophe / Grenache, Cinsault, Carignan / 17€

» VDF / Antidote / Carignan / 17€

» AOP Coteaux-Varois-en-Provence / Ame Qui Vive / Grenache, Syrah, Carignan, Mourvédre / 24€
« AOP Bandol / LAmourvédre / Mourvédre / 30€

MYRKO TEPUS

Ah le Var... Saint-Tropez, la Méditerranée et
surtout Myrko Tepus ! Solide gaillard installé
depuis 2017 aux portes des gorges du Verdon,
Myrko donne naissance a des vins fins et
ensoleillés.

« VDF / Rolle Royce / Rolle / 18€

« IGP Céteaux du Verdon / Saint Frangois / Clairette / 18€

« IGP Céteaux du Verdon / Dai (Solera, rosé) / Grenache, Cinsault / 25€

« |GP Céteaux du Verdon / Le Grand Adret / Grenache, Syrah, Cinsault / 29€



DOMAINE DES GANDINES

Situé en plein coeur du Maconnais, la famille
Dananchet en est a sa cinquieme génération.
Aujourd’hui, les Macon et Viré-Clessé de
Benjamin sont des vins profonds, complexes et
équilibrés.

« AOP Bourgogne / Pinot Noir / 22€

» AOP Macon-Villages / Chardonnay / 16€
« AOP Macon-Burgy / Gamay / 19€

» AOP Viré-Clessé / Chardonnay / 22€

DOMAINE FABIEN ROMANY

Installé a Bully, dans le sud du Beaujolais, le
domaine familial d’Aurélie et Fabien Romany est
travaillé en bio depuis 2010. lIs nous offrent de
joli gamay gourmands et intenses, mais aussi de
riche et délicat chardonnay.

« AOP Beaujolais Blanc / Chardonnay / 16€
« AOP Bourgogne Blanc / Chardonnay / 18€
« AOP Beaujolais / Aux Ecully / Gamay / 18€
« AOP Beaujolais / Le Moulin / Gamay / 15€

VINS ET CONFLUENCES

Cédric Hazard nous dégote avec soin quelques
cuvées d’Allemagne, Autriche et Tchéquie !

« Cinque Giardini 2023 / Miiller Thurgau, Riesling,
Welschriesling, Griiner Veltliner, Sauvignon blanc / 17€

« Puszta Libre 2023 / 60% Zweigelt, 20% Saint-Laurent,
20% Pinot Noir / 18€50

« Zweigelt Kieselstein 2023 : 100% Zweigelt / 19€50

« Riesling Fuchsentanz 2023 : 100% Riesling / 21€

« Pinot Noir Tradition 2023 : 100% Pinot Noir / 23€



ALCOOLS VIVANT

David Mimoun, au gré de ses rencontres
notamment avec JF Decroix et sa ferme
polyculturale, a commencé avec la distribution
de Cognac. Il produit aujourd’hui des gins avec la
geniévre de la ferme, des whiskies et des rhums,
tous certifiés bio et sans aucun additif. Et avec
pour envie de « faire de chaque gorgée une

féte des sens, une offrande a la terre, un chant
d’amour a la vie ».

* Gamme « LEnvo » : Gin, Whisky, rhum etc. 50cl
e Gamme « Portraits » : Gin, Whisky, rhum etc. 70cl

WEMYSS SPIRITUEUX

Wemyss est un embouteilleur indépendant
d’Ecosse. Fondé en 2005, William et Isabella,
frére et soeur, se procurent des Single Malt
d’Ecosse et les meilleurs fits du monde entier,
pour créer des whiskies écossais distinctifs et
audacieux.

« The Hive / Blended Malt / 50€

« Spice King / Blended Malt / 50€

« Peat Chimney / Blended Malt / 50€

« Darnley’s Gin « Original » / London Dry Gin / 40€
« Kingsbarns « Doocot » / Single malt / 61€

FERME CIDRICOLE POMELI

Au coeur des vergers bretons, Pomeli élabore des
cidres authentiques. De la pomme a la bouteille,
ils privilégient les méthodes naturelles pour
offrir des produits uniques, reflet de leur terroir.

« Cidre Luminos / 8,50€
« Cidre Nocturnos / 8,50€
« Jus de Pomme / 5€






